DICHIARAZIONE IN CASO DI UTILIZZO DI IMPIANTI CON GPL IN OCCASIONE DI
PREPARAZIONE E SOMMNISTRAZIONE DI ALIMENTI IN SAGRE E
MANIFESTAZIONI SU AREE PUBBLICHE TEMPORANEE

Il sottoscritto in qualita di legale rappresentante

della Ditta

In riferimento all’evento denominato

Che si terra a Vo’ (zona fiera in Via G. Marconi, via Campo Fiera, Piazza Liberazione, Piazzetta
Martiri, Via Risorgimento e Via IV Novembre)

Il giorno dalle ore alle ore

DICHIARA:

"1 Che NON saranno installati impianti GPL per la preparazione e il riscaldamento dei cibi in
quanto:

1 Che saranno installati impianti GPL per la preparazione e il riscaldamento dei cibi come di
seguito descritto:

impianto di cottura a gas, con utilizzo di apparecchiature con marcatura CE, e conseguentemente
istallato il giorno/i

In Via/P.zza

Dalle ore alle ore

Ubicato in apposito autonegozio o banco rimovibile.
A tal fine esibisce:

0 dichiarazione di conformita dell’impianto alle norme UNI EN 1949 (per gli autonegozi)
UNI 7129 e UNI 7131,

0 certificazione del collaudo decennale a tenuta dei bidoni del G.P.L. e fattura di ultimo
acquisto presso rivenditore autorizzato;

0 dichiarazione di conformita alle norme CEIl degli impianti elettrici e di terra provvisori
eseguiti per I’occasione.

Dichiara, inoltre:



O che la cucina alimentata a gas, sia fissa che mobile, sara posta ad una distanza minima di mt.
6 da aperture sotto il livello del piano praticabile esterno, da altre bancarelle e/o veicoli di vendita;

0 la portata termica totale degli utilizzatori a gas presenti all’interno della cucina fissa o
mobile non supera i 35 kW e ciascun bruciatore & dotata di rubinetto valvolato con comando a
termocoppia marcato CE;

O che nel banco removibile sara presente almeno n. 1 estintore portatile avente capacita
estinguente non inferiore a 34A 144B C o nell’autonegozio sono presenti almeno n. 2 estintori
portatili aventi capacita estinguente non inferiore a 34A 144B C posti in posizione visibile e
facilmente accessibile, regolarmente soggetti a revisione semestrale di efficienza ed una lampada
portatile d’emergenza portatile di tipo ricaricabile;

O che complessivamente lo stoccaggio delle bombole di GPL all’interno della cucina
alimentata a gas, sia fissa 0 mobile non supera Kg 75 (Rif. Attivita n. 3 dellallegato I al DPR
151/2011);

0 che gli apparecchi utilizzati alimentati a GPL sono assoggettati a manutenzione periodica
programmata in conformita alle istruzioni del fabbricante;

O che i condotti di estrazione dei prodotti della combustione (fumi) e dei vapori di cottura
(grassi) sono controllati visivamente prima di ogni utilizzo e puliti con periodicita regolare, almeno
ogni 6 mesi;

0 che il veicolo ¢ dotato di un registro di manutenzione in cui sono annotate tutte le operazioni
di manutenzione e controllo dei dispositivi e sistemi di sicurezza dell’istallazione;

O che gli oli e i grassi di colaggio, residui della cottura, sono accuratamente convogliati,
raccolti ed allontanati da possibili fonti di innesco;

0 che i materiali di consumo usati per la pulizia degli apparecchi ed impregnati di tali sostanze
combustibili sono accantonati e custoditi lontani da possibili fonti di innesco;

O che I'impianto elettrico e di messa a terra allestito provvisoriamente per la manifestazione ¢
conforme alla normativa CEl;

0 di essere a conoscenza e di osservare le misure precauzionali e gestionali antincendio e che
un numero adeguato di personale di servizio all’interno dello stand gastronomico fisso o mobile ha
partecipato ad un corso di almeno 4 ore di formazione ed addestramento in materia di prevenzione
antincendio, documentato con apposito attestato;

L’istallazione e la sostituzione delle bombole sara effettuata a norma di legge da:

che ha effettuato il corso di formazione specifico di cui dall’art. 11 del D.Igs. 22/02/2001 n. 128.

FIRMA




Si allega:

. Fotocopia documento identita dichiarante.



